


TRUFA NEGRA
XIV MOSTRA DEL MAESTRAT
ALCOCÀSSER (CASTELLÓN)

La trufa negra, fruto del interior de la tierra, tiene un extraordinario valor 
culinario proveniente de su exquisito aroma y agradable sabor. Un misterioso culinario proveniente de su exquisito aroma y agradable sabor. Un misterioso 
hongo que desde tiempos pasados ha despertado la curiosidad de sibaritas y 
expertos, y que, hoy en día, puede encontrarse de forma más habitual en los 
hogares; no siendo únicamente ingrediente de la alta cocina. La trufa negra 
(Tuber melanosporum) está considerada desde el siglo XIX como un
« diamante negro » de la cocina.
Además de ser un excelente manjar culinario, también tiene propiedades que 
la hacen idónea para su uso en cosmética.la hacen idónea para su uso en cosmética.
Agritec ingenieros S L tiene el placer de participar en la XIV Mostra del 
Maestrat de Trufa Negra, en la Localidad de Albocàsser dentro de la campaña 
de “Castelló ruta del sabor” los días 25 y 26 de Febrero del 2017, con un Estand 
donde compartiremos experiencias con los visitantes de la feria.


